LES VINS
BONHOMME

EL BONHOMME

Cuvée 2013

/IMAGINA, SIENTE, COMPARTE, VIAJA /
/IMAGINATION, SENSATIONS, PARTAGE, VOYAGE/

Denominacion de Origen
VALENCIA

Cépages
MONASTRELL 50% & CABERNET SAUVIGNON 50%
13,5% alc./vol.

Vinification

Macération a froid avant fermentation,
Fermentation a température controlée (23°)
pendant 2 semaines en petites cuves inox.

Elevage
Quatre a six mois en barriques frangaises
d'un ou deux vins

Production et emballage
70 000 bouteilles
Un vin, quatre étiquettes

Le Bonhomme se raconte...

La sixieme cuvée d’El Bonhomme commence a prendre
de I’assurance et montre sa personnalité, certes, avec les
millésimes qui passent. Notre cépage Francais en exil —
du cabernet sauvignon de 30 ans, conduit en palissage —
adore le climat ensoleillé et les sols pauvres de graviers,
de sable et de calcaire, et aime bien le partager avec son
indigéne préféré, le monastrell (mourvédre), ce vieux
routier dont les origines valenciennes précédent de loin
les temps modernes du vin.

La structure a la fois puissante et élégante du cabernet se marie de fagon remarquable avec le fruit ample et
éclatant du monastrell. Résultat, le coté trés classique du cabernet sauvignon se rosit les joues, devant les
aromes séduisants de prune et de cerise bien mires, avec des tannins enrobant en finale.

A 1’o0eil: Robe de cerise noire

Au nez: Des petits fruits noirs et rouges bien purs, avec un soupg¢on de chéne francais.

En bouche: Un éclat de cerise rouge, une texture souple et nette, une fraicheur aux accents de peau de
prune, une minéralité vivifiante. Moyennement corsé, avec un boisé subtil qui ajoute de la longueur et de
la structure en finale.





